
 

 
 

MITTAGSTISCH 
 
 

Montag 17. März bis Freitag 21. März von 11.30 – 14.30 Uhr 
 
 

„Pumpkin Pancakes“ 
Kürbis-Pfannkuchen serviert mit Frischkäse, Räucherlachs, Datterinis,  

Lauchzwiebeln und mariniertem Rucola #,C,G,D 
€ 11,80 

 
 
 

„Crispy Chicken“ von der Hähnchenbrust 
 in Panko Panade knusprig gebacken, an Cocos-Curry-Sauce mit  

frischer Ananas und Chili, dazu Jasmin-Duftreis #,G,I,J,1,2,4 
€ 13,90 

 
  
 

„Pfeffer-Ochs“ 
Ochsenfetzen von der Lende in Pfefferrahmsauce 

 mit grünen Bohnen und Speck-Knödel-Geröst´l serviert #,G,9,J 
€ 15,20 

 
 
 

Zu den Gerichten dieser Mittagstischkarte servieren wir Ihnen gerne 
 

 
Kleiner Blattsalat   €     2,90 

 
Espresso    €  2,20 
 
Espresso „Affogato“ 
mit einer Kugel Vanilleeis   €         2,90 
 

 
 

 
 
 
 

 



 

 

 

                                               

Tageskarte 
 

„Hausgemachte Kalbsleberknödelsuppe“ 
mit geschmälzten Zwiebeln, in kräftiger Rinderbrühe und frischer Petersilie #,C,G,I,J,9 

€ 6,90 
 

„Andechser Schmankerl“ 
vom Brett mit Südtiroler Schinken, Obatzda, Griebenschmalz, Hausmacher 
Leberwurst, Salamistängele, rotem Radi, Zwiebelringen und Bauernbrot 9,*, #,G 

€ 16,90 
 

“BBQ-Beef Burger“ 
(100% Rinderhack, Dry Aged-Gewürzt) knusprigen Bacon, Cheddarkäse, BBQ-Sauce, 

etwas G´sunds und einem Klecks Majo, dazu Pommes Frites #,C,G,I,J,2,3,9 
€ 19,80 

 
mit hausgemachten Chili Pesto € 20,80 NoBeef Burger Genuss (Vegetarisch) € 18,90 

 
„Schwäbischer Wurstsalat“  

von frisch aufgeschnittener Pfefferschwarze und Schinkenwurst, reichlich garniert mit 
Gewürzgurke, rote Zwiebeln, Tomate und Ei, dazu Speck-Bratkartoffeln 2,C 9,*,# 

€ 16,20 
 

„Herzhafter Wintereintopf“ 
mit Zart gegarte Ochsenbrust, Spätzle, Steckrüben, Kartoffeln, Möhren,  

frischen Kren und geschmelzten Zwiebeln im Töpferl serviert #,C,G,J,I 
€ 17,50 

 
„Geschnetzelte Rinderleber“ 

 sauer mit Kartoffelpüree, Röstzwiebeln und kleinem gemischten Salat A1,G,J,*  
€ 18,90 

 
„Puten-Pfännle“ 

 Putenmedaillons vom Grill an Pfefferrahmsauce mit sautierten Champignons,  
Bärlauch-Käsespätzle und Röstzwiebel dazu gemischter Salat *,#,G,9,C 

€ 24,90 
 

 
Warmes Schokotörtchen  

mit flüssigem Kern, dazu frische Erdbeeren, Walnusseiscreme 
 und Schlagrahm #,C,G,H1,H2,H3,I,L 

 € 9,80  
  

 

Aperitif-Empfehlung 
“Cranberry-Orangen 

Spritz“ 
mit Prosecco und Cointreau, 

frischer Orange und Rosmarin 
€ 7,80 

            

Andechser Hell 
Alkoholfrei 

Kerniger Biergenuss 
weniger als 0,5 % vol. 

 

€ 5,10 
 


